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KURZMELDUNG 
 
26.08.2025, Marktoberdorf 
 
 
 
Gasgrills sicher überwintern: bestens vorbereitet mit den Tipps von RÖSLE 
 

 kalte Jahreszeit erfordert winterfeste Lagerung von Gasgrills  

 gründliche Vorbereitung schützt vor Frost, Feuchtigkeit und Schmutz 

 unbeschwertes Angrillen im nächsten Frühling 

 
Wenn erst einmal der Winter beginnt, überlegen viele BBQ-Fans – sofern sie nicht ohnehin das ganze 

Jahr über grillen – wie das gute Stück am besten gelagert werden sollte. RÖSLE zeigt Schritt für 

Schritt, was notwendig ist, um Grills richtig vorzubereiten, sicher abzudecken und optimal zu lagern: 

 

Schritt 1: Gründliche Reinigung des Gasgrills 

Vor dem Einlagern sollte der Grill gründlich gereinigt werden. Dazu den Grillrost aufheizen, mit einer 

BBQ-Reinigungsbürste (z. B. SlideX von RÖSLE) abbürsten, nach dem Abkühlen feucht abwischen. 

Die Brenner entnehmen und mit einer geeigneten Bürste (z. B. aus dem Wartungsset von RÖSLE) 

säubern. Grillrost und Brenner sollten in Papier eingewickelt und an einem trockenen, gut belüfteten 

Ort gelagert werden. Auch die Außenflächen und die Brennkammer mit einem handelsüblichen 

Grillreiniger säubern. 

 

Schritt 2: Grillroste ölen 

Nach der Reinigung sollten die Grillroste gut eingeölt werden. Verwenden Sie ein hitzebeständiges Öl, 

um Rostbildung zu verhindern und die Lebensdauer der Roste zu verlängern. Tragen Sie das Öl mit 

einem Papiertuch oder einem Pinsel auf. 

 

Schritt 3: Gasflasche vom Grill entfernen und sachgerecht lagern 

Die Gasflasche vom Grill trennen und dabei immer die Sicherheitshinweise auf der Flasche beachten. 

Nach dem Abkoppeln den Flaschenhahn fest verschließen und mit einer Schutzkappe das Ventil 

sichern. Die Gasflasche anschließend an einem geschützten, aber im Freien liegenden und nicht frei 

zugänglichen Ort lagern. Niemals im Haus lagern, da sonst die Gefahr einer Explosion durch evtl. 

austretendes Gas besteht. 
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Schritt 4: Grill abdecken 

Schützen Sie Ihren Grill mit einer wetterfesten Abdeckhaube. Diese sollte atmungsaktiv sein, um die 

Ansammlung von Feuchtigkeit zu verhindern. Achten Sie darauf, dass die Abdeckung gut sitzt und 

keine Lücken aufweist. 

 

Schritt 5: Lagerort wählen 

Der Gasgrill sollte den Winter über an einem trockenen Ort gelagert werden, zum Beispiel im 

Gartenhaus, im Keller oder in der Garage.  

Falls keine überdachte Unterstellmöglichkeit vorhanden ist, sollte der Grill zumindest an eine 

wettergeschützte Seite des Hauses gestellt werden.  

 

Schritt 6: Gelegentlicher Check 

Auch während der Wintermonate sollten Sie den Grill gelegentlich überprüfen. Achten Sie darauf, 

dass die Abdeckung intakt bleibt und es keine Feuchtigkeitsansammlungen gibt. 

 

Mit diesen einfachen, aber effektiven Schritten stellen Sie sicher, dass Ihr Gasgrill sicher überwintern 

kann. So steht dem nächsten Grillabend im Frühling nichts mehr im Wege! 

 

Bildmaterial 

Download: Das Bildmaterial kann hier heruntergeladen werden 

https://media.roesle.de/?c=6278&k=37f7f5e7ce  

Nutzungshinweis: Abdruck zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit 

Informationen zu Marke und Produkten von RÖSLE zu verwenden. Bitte beachten Sie den Copyright-Hinweis. 

Fotos: ©RÖSLE 
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Reinigungsbürste: Grillrost von Dreck befreien 

 robuste Reinigungsbürste mit langem Edelstahl-Stiel 

 Bürstensatz mir drei beweglichen Bürstenreihen mit 

Borsten aus Edelstahl, die sich perfekt an den 

Grillrost anpassen 

 Bürstensatz ist komplett austauschbar und damit 

ressourcenschonend 

UVP: 26,95 € 

Bildunterschrift: Barbecue-Reinigungsbürste SlideX von RÖSLE 

 

 

Universalschaber: Reinigung von Brennkammer, 

Glasscheibe und Grillroststäben 

 mühelose Reinigung von Brennkammer und 

Glasscheibe am Grill dank hochwertiger zweiseitig 

angeschliffener Messingklinge  

 Aussparung in der Klinge zum Abziehen der 

Grillroststäbe 

 ergonomischer Kunststoffgriff für angenehmes 

Handling 

UVP: 10,95 € 

Bildunterschrift: Universalschaber SCRAP X von RÖSLE 

 

 

Wartungs-Set für Gasbrenner: für Brenner und 

Zündsystem 

 flexible Reinigungsbürste zur Säuberung der 

Brennerrohre 

 Bürste zur Reinigung des Jet-Flame-Zündsystems 

 Dorn mit handlichem Griff, zur Reinigung blockierter 

Brennerlöcher 

UVP: 19,95 € 

Bildunterschrift: Wartungs-Set für Gasbrenner, 3-tlg. von RÖSLE  
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Abdeckhauben: Grills winterfest gelagert 

 zuverlässiger Schutz gegen Witterung, UV-Strahlung 

und Blütenstaub 

 größenverstellbar durch Reißverschluss für ab- oder 

aufgeklappte Seitentische 

 seitliche Netzeinsätze für optimale Luftzirkulation 

UVP: 89,95 € (weitere Ausführungen für die verschiedenen 

Grill-Modelle verfügbar) 

Bildunterschrift: Abdeckhaube VIDERO G4/G4-S / ALLFLAME 4 schwarz 

von RÖSLE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gasgrill-Serie ALLFLAME: neue Gasgrills mit 

innovativem Brennersystem 

 höhere Temperaturen bei gleichem Gasverbrauch 

 großer Glaseinsatz im Deckel bietet freien Blick auf 

das komplette Grillgut 

 vielfältiges Grillen dank VARIO+ Grillrostsystem 

UVP: 899,00 € 

Bildunterschrift: Gasgrill ALLFLAME Prime 4 50mbar von RÖSLE  

 

 

 

Über RÖSLE: 

RÖSLE zählt zu den führenden Herstellern von Küchenwerkzeugen, Kochgeschirr, Grillgeräten und 

BBQ-Accessoires. Hobby- wie Profiköche in aller Welt schätzen die Qualitätsprodukte des Allgäuer 

Familienunternehmens, die schon zahlreiche internationale Designpreise und Auszeichnungen erhalten 

haben. Überzeugende Funktionalität, nachhaltige Materialien und das besondere Etwas, das RÖSLE 

immer noch ein kleines bisschen besser macht, sind die Ansprüche der Marke RÖSLE, die seit 1888 in 

Familienhand ist. RÖSLE engagiert sich stark am Standort Marktoberdorf für die Zukunft von Mensch 
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und Region und unterstützt darüber hinaus mit der eigenen PINK CHARITY EDITION die Kampagne 

Pink Ribbon World Wide Awareness im Kampf gegen Brustkrebs. 

RÖSLE ist in über 40 Ländern der Welt vertreten und hat eine eigene Vertriebsgesellschaft in den USA.  

Neben dem Outletstore am Firmenstandort laden inzwischen 13 weitere Outlets in Deutschland, 

Österreich und den Niederlanden zum Schwelgen in der gesamten RÖSLE Produktpalette ein. 

Zur RÖSLE GROUP Firmengruppe gehört auch die Premiummarke GRÖMO, Marktführer für 

Dachentwässerungszubehör in Deutschland und Europa. Beide Marken stehen unter der Leitung von 

Geschäftsführer Henning Klempp. 

 

 

 

Folgen Sie uns und lassen Sie sich inspirieren: 

 

 

 

www.roesle.com 

 


