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KURZMELDUNG 
 
18.03.2025, Marktoberdorf 
 
 
 
RÖSLE BBQ-Tipps: So finden Hobbygriller den richtigen Grill 
 

 Was spricht für Holzkohle-, Gas- oder Elektrogrills? 

 Wo und mit wie vielen Personen soll gegrillt werden? 

 Welche Speisen kommen auf den Grill? 

 
Steht der Kauf eines neuen Grills an, stellen sich viele Hobbygriller als erstes die Frage, ob es ein 

Holzkohle-, Gas- oder Elektrogrill sein soll. Die einen sind überzeugte Holzkohlegriller, die anderen 

schwören auf die Vorzüge von Gasgrills oder die Einfachheit von Elektrogrills. Doch nicht nur die 

leidenschaftliche Überzeugung für eine der drei Grillarten sollte bei der Entscheidung im Vordergrund 

stehen. Auch Kriterien wie die räumlichen Gegebenheiten, Verwendungszwecke, die Häufigkeit des 

Einsatzes und die Experimentierfreude der Griller sollten in Betracht gezogen werden. 

 

RÖSLE Tipps zur Wahl des passenden Grills: 

1. Die Umgebung 

Wichtigstes Kriterium: der Platz! Aber auch die Frage, ob überhaupt offenes Feuer erlaubt ist. Auf 

Balkonen ist dieses nämlich verboten. 

- Kleiner Balkon: Elektrogrill (z. B. E2-P von RÖSLE) 

- Grillen unterwegs: transportabler Gas- oder Holzkohlegrill 

- Großer Garten: stationärer Gas- oder Holzkohlegrill 

 

2. Anzahl der Personen 

Romantisches Grillen zu zweit am See oder große Grillparty mit Freunden und Familie im Garten? 

- 2-4 Personen unterwegs: transportabler Gas- oder Holzkohlegrill 

- 3-5 Personen im Garten: mittelgroßer stationärer Holzkohlegrill oder Gasgrill mit 3-4 

Brennern (z. B. ALLFLAME Peer 3 von RÖSLE) 

- Ab 6 Personen: großer, stationärer Gasgrill mit 6 Brennern und Warmhalterost etc. 

 

3. Häufigkeit & Experimentierfreude 

Wie oft wird gegrillt und wie steht es um die Lust, immer wieder Neues auszuprobieren? 

- niedrig (es wird selten gegrillt und es gibt Grill-Basics wie Würstchen und Steak): 

einfacher Elektro- oder Holzkohlegrill oder mobiler Gasgrill 
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- mittel (es wird im Sommer fünf bis zehn Mal gegrillt, überwiegend Grill-Basics, aber 

auch mal etwas Besonderes wie Meeresfrüchte oder Gemüse): mittelgroßer stationärer 

Holzkohle- oder Gasgrill mit Einsatz für Grillplatten, Pizzastein und Co. 

- hoch (es wird häufig gegrillt, ggf. sogar im Winter, und es kommt unterschiedliches 

Equipment zum Einsatz): großer, stationärer Gasgrill mit entsprechender Ausrüstung wie 

beispielsweise BACKBURNER für köstliche Drehspießgerichte (z. B. ALLFLAME Hero von 

RÖSLE) 

 

Bildmaterial 

Download: Das Bildmaterial kann hier heruntergeladen werden 

https://media.roesle.de/?c=6109&k=3a91170fe0  

Nutzungshinweis: Abdruck zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit 

Informationen zu Marke und Produkten von RÖSLE zu verwenden. Bitte beachten Sie den Copyright-Hinweis. 

Fotos: ©RÖSLE 

 

 

Die neue Gasgrill-Serie ALLFLAME von RÖSLE ermöglicht 

durch ein neues, innovatives Brennersystem höhere 

Temperaturen bei gleichem Gasverbrauch. 

Bildunterschrift: Gasgrill-Serie ALLFLAME von RÖSLE  

 

 

ALLFLAME Peer 3 

- Brenner: 3 HEATSPIRE 

- Hauptgrillfläche: 60 × 45 cm 

- CRISPZONE bis 450 °C 

- VARIO+ Grillrostsystem 

- Extras: klappbare Seitentische, Besteckhalter, 

zweifarbig beleuchtete Drehknöpfe 

Bildunterschrift: Gasgrill BBQ-Station ALLFLAME Peer 3 von RÖSLE  
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ALLFLAME Prime 4 

- Brenner: 4 HEATSPIRE 

- Hauptgrillfläche: 70 × 45 cm 

- PRIMEZONE bis 800 °C 

- VARIO+ Grillrostsystem 

- Extras: durch innenliegende Aufnahme des 

Drehspießes zeitgleiche Nutzung der PRIMEZONE 

ohne Einschränkung möglich, Besteckhalter, zweifarbig 

beleuchtete Drehknöpfe 

Bildunterschrift: Gasgrill BBQ-Station ALLFLAME Prime 4 von RÖSLE  

 

 

ALLFLAME Hero 4 

- Brenner: 4 HEATSPIRE 

- Hauptgrillfläche: 70 × 45 cm 

- PRIMEZONE bis 800 °C 

- BACKBURNER 

- VARIO+ Grillrostsystem 

- Extras: durch innenliegende Aufnahme des 

Drehspießes zeitgleiche Nutzung der PRIMEZONE 

ohne Einschränkung möglich, Besteckhalter, zweifarbig 

beleuchtete Drehknöpfe  

Bildunterschrift: Gasgrill BBQ-Station ALLFLAME Hero 4 von RÖSLE  

 

 

ALLFLAME Hero 6 

- Brenner: 6 HEATSPIRE 

- Hauptgrillfläche: 92,5 × 45 cm 

- PRIMEZONE bis 800 °C 

- BACKBURNER 

- VARIO+ Grillrostsystem 

- Extras: durch innenliegende Aufnahme des 

Drehspießes zeitgleiche Nutzung der PRIMEZONE 

ohne Einschränkung möglich, Besteckhalter, zweifarbig 

beleuchtete Drehknöpfe 

Bildunterschrift: Gasgrill BBQ-Station ALLFLAME Hero 6 von RÖSLE  
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Das VARIO-Grillrostsystem ermöglicht durch sechs 

verschiedene Einsätze (Grillroste, Grillplatte, Wok, Dutch Oven 

und Pizzastein) unbegrenzten Grillgenuss.  

Bildunterschrift: VARIO-Grillrostsystem von RÖSLE  

 

Der Kugelgrill, ein Klassiker unter den RÖSLE Holzkohlegrills 

bringt den ursprünglichen Geschmack von Holzfeuer an den 

Tisch. 

Bildunterschrift: Holzkohle Kugelgrill No.1 F60 AIR von RÖSLE 

 

Die portablen Grills von RÖSLE  VIDERO E2-P und VIDERO 

G2-P sorgen für Grillvergnügen auch auf kleinstem Raum, beim 

Picknick und beim Camping. 

Bildunterschrift: Elektrogrill BBQ-Portable VIDERO E2-P und Gasgrill BBQ-

Portable VIDERO G2-P von RÖSLE 

 

 

Über RÖSLE: 

RÖSLE zählt zu den führenden Herstellern von Küchenwerkzeugen, Kochgeschirr, Grillgeräten und 

BBQ-Accessoires. Hobby- wie Profiköche in aller Welt schätzen die Qualitätsprodukte des Allgäuer 

Familienunternehmens, die schon zahlreiche internationale Designpreise und Auszeichnungen 

erhalten haben. Überzeugende Funktionalität, nachhaltige Materialien und das besondere Etwas, das 

RÖSLE immer noch ein kleines bisschen besser macht, sind die Ansprüche der Marke RÖSLE, die 

seit 1888 in Familienhand ist. RÖSLE engagiert sich stark am Standort Marktoberdorf für die Zukunft 

von Mensch und Region und unterstützt darüber hinaus mit der eigenen PINK CHARITY EDITION die 

Kampagne Pink Ribbon World Wide Awareness im Kampf gegen Brustkrebs. 
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RÖSLE ist in über 40 Ländern der Welt vertreten und hat eine eigene Vertriebsgesellschaft in den 

USA.  

Neben dem Outletstore am Firmenstandort laden weitere Outlets in Ochtrup, Neumünster, Berlin, 

Rostock, Halle/Leipzig, Metzingen und Wolfsburg sowie in Österreich in den Outlet-Centern Salzburg 

und Wien-Parndorf und in den Niederlanden in Roermond, Roosendaal und Batavia Stad zum 

Schwelgen in der gesamten RÖSLE Produktpalette ein. 

Zur RÖSLE GROUP Firmengruppe gehört auch die Premiummarke GRÖMO, Marktführer für 

Dachentwässerungszubehör in Deutschland und Europa. Beide Marken stehen unter der Leitung von 

Geschäftsführer Henning Klempp. 

 

 

 

Folgen Sie uns und lassen Sie sich inspirieren: 

 

 

 

www.roesle.com 

 

 


