
Grillen 
mal ehrlich.

Die neue RÖSLE ALLFLAME-Grillserie verbindet Stil 
und Eleganz mit modernster Technik und Funktion.

NEU



Die neue RÖSLE ALLFLAME-Serie verbindet ganz klar Stil und Eleganz mit modernster 
Technik und Funktion. Hinter dem edlen, mattschwarzen Design verbergen sich Leistungsstärke 
und Grillpower die sich sehen lassen können. Das schlichte, aber dennoch durchdachte Design 
vervollständigt die harmonische Verbindung von Anmut und Kompetenz.

Mit dem Peer 3, dem Prime 4, dem Hero 4 sowie dem Hero 6 stehen vier Modelle mit 
unterschiedlicher Ausstattung zur Auswahl. Dabei überzeugt jedes Modell auf seine Weise 
mit zahlreichen technischen Raffinessen und sorgt somit für ein unvergessliches 
Grillerlebnis.

ALLFLAME
modern in Design und Funktion



• 	� Schnelles, effizientes Aufheizen
• 	� Massive Wärmeverteiler für optimale 

Temperaturverteilung
• 	� Hohe Temperaturen
• 	� Keine kalten oder heißen Zonen
• 	� Präzise Kontrolle über den Grillprozess
• 	� Gleichmäßig gegrilltes Fleisch, Fisch und Gemüse

•	� Zusätzlicher Brenner unter der Grillfläche mit einer  
Leistung von 3 kW

•	� Für Temperaturen bis 450 °C
•	� Zum scharfen Anbraten für krosse Krusten und ein 

saftiges Inneres
•	� Schnelles Aufheizen und effizientes Grillen garantiert

•	�� Extra heiße Grillzone bis 800°C
•	� Leistungsstarke Grillpower, die Steaks außen  

herrlich kross und innen saftig zart werden lässt
•	� Infrarotbrenner sorgt für besonders hohe  

Temperaturen
•	� Effiziente Infrarotwärme erhitzt das Grillgut direkt
•	� Wärme wird schnell an das Grillgut abgegeben,  

was für eine schnelle Zubereitung sorgt

•	� Mit einer Power von 3 kW perfekt für die Zubereitung 
aller Gerichte auf dem Drehspieß

•	� Ideal für Hähnchen, Braten, Gyros, etc.
•	 �Gleichmäßige Wärmeverteilung für konsistente Garzeiten
•	� Gleichmäßige Bräunung und perfekt gegrilltes Fleisch
•	� Schonende Zubereitung bei optimaler Hitze
•	� Verhindert das Austrocknen des Grillgutes
•	� Intensiviert den natürlichen Geschmack
•	� Durchdachtes Design für einfache Reinigung

Neue Maßstäbe in Leistung  
und Nachhaltigkeit:

Maximale Leistung auf  
kompakter Fläche:

Volle Grillpower 
im Seitentisch:

Leistungsstark für  
den richtigen Dreh:

HEATSPIRE-System CRISPZONE

PRIMEZONE BACKBURNER



ALLFLAME
Peer 3

• � �Gasgrill mit 3 HEATSPIRE-Brennern aus 
Edelstahl ( je 3,5 kW)

•  Integrierte CRISPZONE (3 kW)
• � �Haupt-Grillfläche: 60 x 45 cm, 

Warmhalterost: 60 x 16 cm
• � �Beidseitig klappbare Seitentische zum 

problemlosen Verstauen

Art.-Nr.: 251051 / schwarz / UVP: 699,00 €

Highlights:

• Exklusive CRISPZONE mit 3 kW zum scharfen Anbraten
• Seitenteile des Deckels, des Control Panels und der 

Brennkammer aus Alu-Druckguss
• Massive Wärmeverteiler für optimale Temperatur

verteilung über die gesamte Grillfäche
• Fettauffangwanne aus Edelstahl

• Beleuchtete Drehknöpfe: Rot = an, Weiß = aus
• Panorama-Glasdeckel für 30% mehr Einblick auf 

das Grillgut (im Vgl. zur VIDERO-Serie)
• Großes Deckelthermometer, Anzeige in °C und °F
• Gehäuse aus pulverbeschichtetem Stahl
• Stauraum für Gasflaschen bis 11 kg DE

HEATSPIRE-System für 
optimale Temperaturverteilung

Integrierte CRISPZONE für 
Temperaturen bis 450  °C

Inkl. Besteckhalter

Brennkammer mit
Alu-Druckguss-Elementen

Vario+ Grillrostsystem,
Grillroste aus Gusseisen

Ohne Werkzeug abklappbare 
Seitentische



ALLFLAME
Prime 4

• � �Gasgrill mit 4 HEATSPIRE-Brennern aus 
Edelstahl ( je 3,5 kW)

•  PRIMEZONE im Seitentisch (4 kW)
• � �Haupt-Grillfläche: 70 x 45 cm, 

Warmhalterost: 70 x 16 cmn

Art.-Nr.: 251052 / schwarz / UVP: 899,00 €

Highlights:

• PRIMEZONE (4 kW) im linken Seitentisch
• Seitenteile des Deckels, des Control Panels und der 

Brennkammer aus Alu-Druckguss
• Massive Wärmeverteiler für optimale Temperatur

verteilung über die gesamte Grillfäche
• Fettauffangwanne aus Edelstahl

• Beleuchtete Drehknöpfe: Rot = an, Weiß = aus
• Großes Deckelthermometer, Anzeige in °C und °F
• Stabile Räder für komfortablen Transport
• Gehäuse aus pulverbeschichtetem Stahl
• Stauraum für Gasflaschen bis 11 kg DE

Extra heiße PRIMEZONE
bis 800  °C (4 kW)

Panorama-Glasdeckel für noch 
mehr Einblicke

HEATSPIRE-System für 
optimale Temperaturverteilung

Brennkammer mit
Alu-Druckguss-Elementen

Vario+ Grillrostsystem,
Grillroste aus Gusseisen Inkl. Besteckhalter



Highlights:

• PRIMEZONE (4 kW) im linken Seitentisch
• Mit integriertem BACKBURNER
• Seitenteile des Deckels, des Control Panels und der 

Brennkammer aus Alu-Druckguss
• Massive Wärmeverteiler für optimale Temperatur

verteilung über die gesamte Grillfäche
• Fettauffangwanne aus Edelstahl

• Panorama-Glasdeckel für 30% mehr Einblick 
(im Vgl. zur VIDERO-Serie)

• Großes Deckelthermometer, Anzeige in °C und °F
• Inklusive Besteckhalter
• Gehäuse aus pulverbeschichtetem Stahl
• Stauraum für Gasflaschen bis 11 kg DE

Beleuchtete Drehknöpfe

Integrierter BACKBURNERHEATSPIRE-System für 
optimale Temperaturverteilung

Extra heiße PRIMEZONE
bis 800  °C (4 kW)

Brennkammer mit
Alu-Druckguss-Elementen

Vario+ Grillrostsystem,
Grillroste aus Gusseisen

ALLFLAME
Hero
•  �Gasgrill mit 4 bzw. 6 HEATSPIRE-Brennern 

aus Edelstahl ( je 3,5 kW)
•  PRIMEZONE im Seitentisch (4 kW)
•  Integrierter BACKBURNER (3 kW)

ALLFLAME HERO 4
•  �Haupt-Grillfläche: 70 x 45 cm, 

Warmhalterost: 70 x 16 cm
Art.-Nr.: 251053 / schwarz / UVP: 999,00 €

ALLFLAME HERO 6
•  �Haupt-Grillfläche: 92,5 x 45 cm, 

Warmhalterost: 92,5 x 16 cm
Art.-Nr.: 251054 / schwarz / UVP: 1.199,00 €



Passendes 
ZUBEHÖR
BARBECUE-REINIGUNGSBÜRSTE 
SLIDE X BRASS

•	 �Robuste Reinigungsbürste zur 
schonenden Reinigung von Grillrosten 
und Grillplatten aller Art

•	 �Bürstensatz bestehend aus 3 Bürsten- 
reihen mit Borsten aus Messing

•	 �Einfache und schnelle Reinigung der 
Grillroste

•	 �Bürstensatz kann auch als Handbürste 
ohne Griff verwendet werden

•	 �Bürstensatz komplett 
austauschbar

•	 �Langer Edelstahl-Griff 
mit komfortablen 
Kunststoffgriff

•	 Gesamtlänge 47 cm

Art.-Nr.: 251068 I UVP: 28,95 €

DREHSPIESS ALLFLAME

•	 �Drehspieß für die Zubereitung von 
Hähnchen, Spießbraten, Gyros, usw.

•	 �Die Drehgeschwindigkeit von ca. 
3 Umdrehungen pro Minute verteilt den 
Bratensaft gleichmäßig für eine knusprige 
Außenhülle und ein saftiges Inneres

•	 �Massiver 6-Kant-Spieß aus Edelstahl, 
belastbar bis 10 kg Maximalgewicht

•	 Mit 4 robusten Halterungen zum Fixieren des Grillgutes
•	 Inklusive Elektromotor mit Netz- oder Batteriebetrieb
•	 Netzteil 230 V/50 Hz für Elektromotor inklusiv
•	 Passend für alle ALLFLAME-Modelle

Art.-Nr.: 251071 I UVP: 169,00 €



RÖSLE GmbH & Co. KG
Johann-Georg-Fendt-Str. 38
87616 Marktoberdorf  |  Deutschland
Tel. +49 8342 912 0
Fax +49 8342 912 190

www.roesle.com

Alle Preise sind unverbindlich empfohlene Verkaufspreise inkl. MwSt. 
Änderungen sowie Irrtümer vorbehalten. 03
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