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La bonne cuisine réunit, rend fier et inspire. Elle crée des instants de bonheur, que ce soit pour manger en vitesse ou
pour célébrer avec un plaisir évident, que vous cuisiniez & I'instinct ou que vous suiviez une recette. Chez ROSLE, nous
mission culinaire avec des solutions astucieuses pour la cuisine et le barbecue.

érise par des paysages pittoresques, un artisanat traditionnel et une gastronomie d'exception, a l'instar
Notre promesse est clairement d'offrir des ustensiles de plaisir venus de 'Aligau, de développer

ythment la vie quotidienne et qui expriment la communion, la joie et la



Place au premium authentique.

Barbecue électrique

E2-P 250589 EU

Barbecue a gaz

39x32,5cm

1267 cm?

36x13cm
468 cm?

2800W

acier

inoxydable

250600 50 mbar
Master 3 251062 30 mbar

250601 50 mbar
Master 4

251063 30 mbar

G2-P 250574 50 mbar
G3-S 250570 50 mbar
Vario+ 250576 30 mbar
G4-S 250571 50 mbar
Vario+ 250577 30 mbar
G4-SB 250602 50 mbar
smart 251060 30 mbar
G6-S 250572 50 mbar
Vario+ 251061 30 mbar

Barbecues boule a charbon de bois

60x48cm
2880cm?

80x48cm
3792 cm?

39x32,5cm
1267 cm?

60x45cm
2700 cm?

70x45cm
3150 cm?

70x45cm
3150 cm?

92,5x45cm
4162 cm?

55,5x14cm

777 cm?

74x14cm
1036 cm?

36x13cm
468 cm?

60x16cm
960 cm?

70x16cm
1120 cm?

70x16cm
1120 cm?

92,5x16cm
1480 cm?

3/4kW

414 kW

2/2,2kW

3/3,5kW

4/3,5kW

4/3,5kW

6/3,5kW

5 kW

5kW

3,5kW

3.5 kW

3,5kW

3.5kW

3,5 kW

3,5kW

F5_0 250575
Vario+
F6_0 250590
Vario+

@ 49,5cm

@59,56cm

1866 cm?

2734 cm?

45°

45°



PUISSANCE
DU BACK
BURNER

3.6 kW

4,6 kW

3,2 KW

SYSTEME
VARIO+

inclus

inclus

ECLAIRAGE

intérieur,
boutons rotatifs
tricolores
intérieur,
boutons rotatifs
tricolores

boutons rotatifs
tricolores

boutons rotatifs
tricolores

boutons rotatifs
tricolores

boutons rotatifs
tricolores

CONTROLE DE
L'ARRIVEE D'AIR DE COUVERCLE

systéme
AIR Control

systéme
AIR Control

BACDERE-  SYSTEME  TABLETTES  MESURE DE
CUPERATION VARIO+ LATERALES TEMPERA-
DE GRAISSE RABAT- TURE

TABLES
acier .
inoxydable inclus v v
acier .
inoxydable inclus v v
acier _ _ _
inoxydable
acier .
inoxydable inclus v -
acier .
inoxydable inclus v -
acier .
inoxydable inclus v v
acier .
inoxydable (el v -
THERMOMETRE HAUTEUR DE ROUES
TRAVAIL
v 84 cm ©20cm
caoutchouc
@20cm
v ELIGIT caoutchouc

TAILLE MAX.
DELA
BOUTEILLE
DE GAZ

jusqu'a 11 kg

jusqu'a 11 kg

jusqu'a 11 kg

(bouteille de gaz

a l'extérieur)

jusqu'a 11 kg

jusqu'a 11 kg

jusqu'a 11 kg

jusqu'a 11 kg

POUR MAX.
DE PERSONNES
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BLAZEFLAME
Un barbecu

BLAZEFLAME - I'avenir du barbecue commence maintenant. Avec la nouvelle invention

de ROSLE, le barbecue devient une expérience culinaire exceptionnelle. La série Premium
offre la parfaite symbiose entre une technologie innovante, un design unique et des
performances impressionnantes. Le BLAZEFLAME établit de nouvelles normes et s'impose
comme piéce maitresse de chaque barbecue. Dés l'ouverture du couvercle, on voit que
chaque détail a été réfléchi. La chambre de combustion en aluminium moulé sous
pression de haute qualité assure un maximum d'efficacité et de durabilité.

L'éclairage intelligent ONSTAGE met parfaitement en scéne les grillades, pendant que
les brileurs haute performance font leur travail, et ce, a des températures pouvant
atteindre 400 °C. Méme lorsque le couvercle est fermé, la vitre panoramique permet une
visibilité totale sur les grillades. Le contrdle

de la température se fait sans effort a l'aide

d'un thermometre numérique avec deux
sondes de température a cceur. Les valeurs

se lisent facilement a I'écran ou via I'application
Bluetooth. Pour le steak parfait, la PRIMEZONE
est évidemment indispensable. Avec une
température allant jusqu'a 800 °C et une taille
XL généreuse, elle est intégrée dans la tablette
latérale gauche et répond aux exigences les
plus élevées. Le tout est complété par le briileur
latéral et le BACKBURNER, qui vous permettent
de laisser libre cours a vos créativité culinaire.
BLAZEFLAME un ch0|x qui s'impose pour tous

10



Aprés le barbecue, le vrai travail commence : ranger, faire la vaisselle et mettre de cbté les restes
de ce délicieux repas. Et puis, il reste encore le barbecue. Tous les amateurs de barbecues savent
a quel point il est important de bien entretenir son barbecue, pour qu'il dure longtemps et qu'il
reste toujours prét a 'emploi. Mais soyons honnétes, nettoyer le barbecue n'est pas vraiment ce
que l'on préfere. Le BLAZEFLAME change la donne. Grace a son systéeme intelligent de brlleurs et
d'écoulement des graisses, le nettoyage devient plus facile et plus rapide.

Une chambre de combustion innovante en aluminium moulé sous pression : fabriquée a partir
d'une seule piéce, sans nervures ni entretoises, il suffit de I'essuyer avec un chiffon humide.

Un support de briileur bien pensé : facile a retirer et a démonter pour un nettoyage rapide et
facile.

Une grille de maintien au chaud et des bacs pour I'écoulement des graisses : en plusieurs par-
ties, toute petite et pratique. Lavable au lave-vaisselle, pratique et hygiénique.

Un entonnoir dans la PRIMEZONE : un systéme innovant d'écoulement des graisses garantit
leur élimination et évite tout nettoyage supplémentaire.

Le BLAZEFLAME séduit non seulement par ses performances exceptionnelles et son design
moderne, mais aussi par son concept bien pensé pour les pros du barbecue et leurs invités.




CHAMBRE DE COMBUSTION -

La chambre de combustion en aluminium moulé sous pression
assure une efficacité thermique et une durabilité exceptionnelle :
* Une répartition uniforme de la chaleur dans I'espace de cuisson
» Utilisation efficace de la chaleur, bon contrdle de la température
* Une construction solide et stable
* Résistant a la corrosion pour une longue durée de vie
* Supporte des températures élevées et une utilisation fréquente
* Des surfaces lisses sans nervures ni soudures pour un
nettoyage facile et une bonne étanchéité
* Une garantie de 10 ans

BROLEURS .............................................. O

Des brileurs en acier inoxydable performants pour des
températures jusqu'a 400 °C:
* Jusqu'a 4 braleurs principaux de 4 kW chacun
* Un distributeur de chaleur massif pour une redistribution
optimale de la température sans zones chaudes ou froides
* Un contréle précis pour un barbecue économe en énergie,
méme a des températures basses
* Facile a nettoyer : les brileurs et les ponts de flammes
peuvent étre complétement retirés en une seule piece et
en quelques gestes

SYSTEME DE RECUPERA-
TION DES GRAISSES

Un systéme pratique et sécurisé pour un barbecue propre:

* L 'exces de graisse est évacué et récupéré avec efficacité

* Prévient les graisses de s'enflammer et protége les
composants a l'intérieur du barbecue

* Une solution multipartite pour une élimination propre et
efficace

* Les bacs pratiques peuvent étre facilement retirés a
I'avant et nettoyés dans le lave-vaisselle

12



PR'MEZONE .......................................... O

Zone a haute température pour des steaks parfaits avec un
extérieur doré :
 Zone grill XL trés chaude jusqu'a 800 °C
* Une technologie infrarouge économe en énergie pour une
chaleur directe et uniforme
* Aucune perte de chaleur : une puissance maximale directe-
ment sur les aliments
* Grille réglable en hauteur pour un contréle optimal de la chaleur
* Un entonnoir amovible pour un nettoyage au lave-vaisselle,
sans bac de réception séparé

BRULEUR LATERAL e

Une plaque de cuisson latérale pour des possibilités
supplémentaires :
* Une puissance de 3,5 kW pour les accompagnements, les
sauces ou les soupes
* Avec une plage de réglage élevée et une trés bonne régu-
lation de I'arrivée de chaleur
* Pour un barbecue multifonctionnel et la préparation de
plats entiers au barbecue
» Un porte-casseroles réglable en hauteur, également pour les
grandes casseroles et les poéles

BACKBURNER ..................................... O

Un BACKBURNER en céramique a infrarouge puissant pour
une rotation parfaite :

* Une puissance de 3,6 kW (Master 3) ou 4,6 kKW (Master 4)
pour une cuisson uniforme sur broche tournante, idéale
pour le poulet, le réti ou le gyros et plus encore

* Une chaleur infrarouge avec une répartition uniforme de la
chaleur pour un dorage parfait et des plats croustillants

13



GR"..LE ..........................................................

Grille en fonte émaillée pour des marques de cuisson classiques :

* Grande surface de cuisson de 60 x 48 cm (Master 3) ou
80 x 48 cm (Master 4)

* Divisée en quatre segments pour une manipulation et un
nettoyage faciles

* L'absence de soudure sur les grilles assure un marquage
uniforme et parfait

* Avec le systeme de grille Vario+ adapté aux inserts Vario Wok,
a la plaque de grill, a la pierre a pizza ou a la marmite en fonte

* Pour des grillades créatives et savoureuses

GRILLE DE MAINTIEN e
AU CHAUD

Surface supplémentaire dans l'espace barbecue :

* Pour garder au chaud les aliments déja préparés

* Le temps de cuisson est utilisé efficacement, des plats
entiers peuvent étre servis ensemble

* En plusieurs parties, pour un montage flexible a l'arriére
de la chambre de combustion

* Composée de trois (Master 3) ou quatre (Master 4) éléments,
pour un retrait facile et un nettoyage au lave-vaisselle

éCLAlRAGE ............................................. O

Pour une visibilité parfaite méme dans l'obscurité :

* Avec I'éclairage intelligent ONSTAGE de I'espace de cuisson

* Offre une visibilité optimale sur les aliments en combinaison
avec le couvercle en verre panoramique

* Méme lorsque le couvercle est ouvert, la chambre de com-
bustion est parfaitement éclairée, la lumiére était diffusée
par le haut sur les grilles de cuisson

* Des boutons rotatifs avec éclairage bicolore sur le pan-
neau de commande

* | 'éclairage peut étre allumé ou éteint au besoin

* Une alimentation électrique via un bloc d'alimentation ou
une batterie externe de 12V

14



TABLETTES LATERALES

Pratiques, fonctionnelles et peu encombrantes :

* Une surface de travail supplémentaire pour préparer
des marinades et des épices ou pour poser les pinces
a barbecue, avec porte-ustensiles inclus

* Un design compact grace a des tablettes latérales
rabattables vers le haut pour un transport facile et
un rangement compact du barbecue

* Une poignée massive permet de déplacer facilement
le barbecue, idéal pour une utilisation flexible

CONTROLE DE TEMPERATURE -O

Une technologie intelligente pour une cuisson précise :

* Le type de viande et le degré de cuisson ou la température
cible peuvent étre réglés individuellement via 'application. Une
notification est envoyée des que la température est atteinte

* Deux sondes de température a coeur pour les aliments a
cuire et une sonde intégrée dans la chambre de combustion
pour I'espace de cuisson assurent un controle optimal

* Les informations relatives a la température sont acces-
sibles via lI'application et I'écran LED sur le barbecue :un
systéme intuitif et convivial

MEUBLE BAS ........................................ O

Un concept de rangement flexible pour une cuisine extérieure ouverte::

* Les étagéeres peuvent étre placées a différentes hauteurs,
pour s'adapter a chacun et répondre aux différents besoins

* Des portes pratiques, pouvant s'ouvrir jusqu'a 180° et
s'enclenchant parfaitement, simplement et solidement

* Les barres a crochet magnétiques peuvent étre fixées de
maniére flexible sur les portes (a l'intérieur / a I'extérieur),
le couvercle de la bouteille de gaz ou les tablettes latérales :
idéal pour organiser les accessoires

* La bouteille de gaz rangée intelligemment derriére un couvercle
amovible, avec rails et bande velcro pour une fixation solide

15



BLAZEFLAME

vue d'ensemble des modeles

Les deux ont cela en commun :

» Unchambre de combustion robuste et durable en aluminium moulé
sous pression

 Unsysteme de briileurs puissants (4 kW chacun) avec diffuseurs de
chaleur massifs

« Unsystéme intelligent de collecte et d'évacuation des graisses
pour un nettoyage facile

» Une PRIMEZONE XL (5 kW) pour une chaleur extréme et des
marques de cuisson parfaites

o Unbrileurlatéral (3,5 kW) comme possibilité supplémentaire de
cuisson pour lesaccompagnements ou les sauces

« Desgrilles de cuissons massives en fonte émaillée pour une excellente
répartition de la chaleur avec systeme de grilles Vario+ pour des inserts
Vario tels que le wok, la pierre a pizza ou la marmite en fonte

 Desdistributeurs de chaleur, des bacs pour I'écoulement des
graisse et des grilles de maintien au chaud en acier inoxydable,
lavables au lave-vaisselle

16

Un éclairage intérieur ONSTAGE bien pensé pour une visibilité
parfaite sur les aliments, ainsi que des boutons rotatifs bicolores
pour une utilisation facile dans toutes les conditions de luminosité
Uninserten verre panoramique sans thermometre sur le couvercle
pouobserver I'intérieur de I'espace de cuisson sans perte de chaleur
Des tablettes latérales rabattables des deux c6tés pour un
transport facile et un rangement peu encombrant

Un affichage intelligent de la température de I'espace de cuisson et
de latempérature a cceur via l'application ou I'écran numérique
Comprend deux sondes de température a cceur pour une cuisson
précise

Un concept d'espace de rangement flexible dans le meuble bas
avec des butées magnétiques de porte, des étagéres flexibles et un
couvercle pour les bouteilles de gazjusqu'a 11 kg DE

Un porte-ustensiles magnétique pour une fixation individuelle a
latablette latérale, aux portes du meuble bas et au couvercle de la
bouteille de gaz

Corps en acier avec revétement thermolaqué

ooone(O) BLAZEFLAME MASTER 3

» Barbecue a gaz avec 3 briileurs en acier inoxydable

« Surface de cuisson principale: 60 x 48 cm
« Grille de maintien au chaud :55,5x 14cm

o Un BACKBURNER en céramique a infrarouge
intégré de 3,6 kW, idéal pour les tournebroches

Accessoires assortis : housse, n°art. 251069

N° art. 250600 | 50 mbar
N°art. 251062 | 30 mbar

BLAZEFLAME MASTER 4

« Surface de cuisson principale:80x 48 cm
o Grille de maintien au chaud: 74 x 14 cm

« Integrierter Infrarot-Keramik BACKBURNER,
mit 4,6 kW ideal fiir DrehspieBgerichte

Accessoires assortis : housse, n° art. 251040

N° art. 250601 | 50 mbar
N°art. 251063 | 30 mbar



BLAZEFLAME
les accessoires

PLAQUE A BARBECUE BLAZEFLAME

« Pourla préparation de petites grillades comme les crevettes,
les hamburgers, les médaillons, les [égumes etc.

« |déale pour des viandes grasses, telles que le magret de
canard ou de la poitrine

« Avec unrebord haut pour retourner facilement la viande, les
Iégumes ou les fruits

 Avec unerainure collectrice de graisse intégrée pour évacuer
I'huile, la graisse ou les marinades en excés

« Dimensions env. 47,5x 20,5 cm, surface env. 974 cm?

» Matériau: fonte émaillée

N° art. 251075

FUMOIR BLAZEFLAME

 Accessoires parfaits pour obtenir de délicieux aromes fumés

» Fumoiravec couvercle, en acier inoxydable

« Convient aux copeaux de bois, aux granulés de boisou ala
farine de fumage

» Couvercle avec charniére pour un grand confort d'ouverture
etde fermeture

 Lefumoir est placé surles brileurs

» Compatible avec tous les modéles BLAZEFLAME

N°art. 251077

TOURNEBROCHE BLAZEFLAME

« Tournebroche pour la préparation de poulet, rdtis, gyros etc.

« Lavitesse de rotation de 3 tours par minute environ répartit le
jus de cuisson réguliérement pour une crofite croustillante et
une chair juteuse

« Broche hexagonale massive en acier inoxydable, résistant
jusqu'a un poids maximale de 10 kg

 Avec quatre broches robustes pour fixer les aliments a griller

» Avec moteur électrique pour un fonctionnement sur secteur
ou sur batterie

« Bloc d'alimentation 230 V/50 Hz pour moteur électrique fourni

» Facile a monter grace a un support magnétique

 LaPRIMEZONE est utilisable méme si la tournebroche est montée

» Compatible avec tous les modéles BLAZEFLAME

N° art. 251078

HOUSSE BLAZEFLAME

« Housse légeére et résistante aux intempéries

« Protection fiable contre les intempéries, lesrayons UV et le
pollen

 Avec dessanglesréglables pour la fixation sur le barbecue

« Couleur:noire

« Matériau: polyester avec revétement PU

N° art. 251069 | Master 3

N° art. 251040 | Master 4
17
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Convient a cela:
En bref:
N°art. 250589 | EU
Performance 2800w
Température du grill 120 °Ca 300 °C

Surface de cuisson principale 39x32,5cm, 1267 cm? Chassis, n°art. 250456

Grille de maintien au chaud 36x 13 cm, 468 cm?

Dimensions (L x I x H) 49,5x47,5%35cm Housse, n°art. 250465
Poids env. 14 kg

Sac de transport, n° art. 250455




Barbecue
electrique
VIDERO Pro
s IR

Le barbecue électrique Videro Pro E2-P
est idéal pour les soirées de barbecue
improvisées. Compact, propre et fiable,

il offre une puissance de 2 800 W et une
température de jusqu'a 300 °C. Son design
élégant en noir mat et ses verrous de trans-

Apercu du barbecue : port pratiques en font le compagnon idéal.
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€En bref:

N°art.

Briileur en acier inox.
Surface de cuisson

Grille de maintien au chaud
Dimensions (L x I x H)

Poids

Cce

22

Convient acela:

250574 |50 mbar
2x2,2kW
39x32,5¢cm, 1267 cm?
36 x 13 cm, 468 cm?

Chassis, n° art. 250456

45x47x35cm

env. 12,5kg Housse, n°art. 250465

Sac de transport, n°art. 250455



Barbecue 3 gaz
VIDERO Pro
G2-P

Le barbecue a gaz portable de la
série Videro Pro allie mobilité et
performance. Idéal pour les barbe-
cues en plein air, que ce soit pour un
pique-nique, au camping ou sur le
balcon. Avec ses verrous robustes
pour le couvercle, son design com-
pact et son aspect noir mat élégant,
il est prét a l'emploi partout.

@ ana

- — = . wIDERC !
Rl
Poignée solide, également Fermetures a crochets Grand thermomeétre de
pour le transport pour un transport sar couvercle en °C et °F

_ e L,'-d-eu.‘lﬂnn.

Détendeur a gaz avec sécurité Pieds en caoutchouc pour
contre la rupture des tuyaux une bonne stabilité

* Distributeur de chaleur en acier inoxydable

* Bac récupérateur de graisse a extraction par I'avant
en acier inoxydable

* Chambre de cuisson en acier inoxydable facilite le
nettoyage et augmente la durabilité

| e e | & (i)
Avec grille barbecue en Plaque de barbecues
acier inox. en 2 parties inclus, 19,5x32,5¢cm

OO (.



€En bref:

N° art.

Brlleur principal en acier inox.
Surface de cuisson principale
Grille de maintien au chaud

L xIx H avec tablettes latérales
L x I x H tablettes latérales pliées

Poids

ce

24

VIDERO Pro G3-S

250570 | 50 mbar
250576 | 30 mbar

3x3,5kW

60 x 45 cm, 2 700 cm?
60 x 16 cm, 960 cm?
127x57x117,5¢cm
91,5x57x117,5¢cm

env. 58 kg

VIDERO Pro G4-S

250571 | 50 mbar
250577 | 30 mbar

4x3,5kW
70x45cm, 3150 cm?
70x 16 cm, 1120 cm?
138x57x117,5¢cm
102,5x57x117,5¢cm
env. 65 kg

VIDERO Pro G6-S

250572 | 50 mbar
251061 30 mbar

6x3,5kW
92,5x45cm, 4 162 cm?
92,5x 16 cm, 1480 cm?
157x57x117,5¢cm
121,5x57x117,5¢cm

env. 75 kg



Apercu du barbecue:

5 e ..-i*_".-‘:-'-..:n..
Avec des tiroirs astucieux
dans le meuble bas

Boutons rotatif éclairés en
trois couleurs

* PRIMEZONE jusqu'a 800 °C (3,5 kW) dans la tablette
latérale gauche avec grille en fonte haut de gamme

 Brlleur latéral (3 kW) dans la tablette latérale droite

avec support massif en fonte

* Avec systeme d'allumage JET FLAME
* Distributeur de chaleur et bac récupération en acier

inoxydable
* Couvercle avec vitre

' PRIMEZONE extra chaude

jusqu'a 800 °C (3,5 kW)

Tablettes Iatéra-ies
rabattables sans outil

Barbecues 3
gaz VIDERO
Pro S Vario+

En plus des équipements bien connus,
les modeles Pro offrent encore plus
de confort grace a des tiroirs intelli-
gents, des grilles en fonte massives
et des roues de qualité. Le tout dans
un design noir mat élégant.

> Vers la vidéo!

1l -
Braleur latéral intégré
(8 kw)

Systéme de grilles Vario+,
grilles de cuisson en fonte

* Avec barre a crochets sur la tablette latérale et dans la
porte intérieure

* Roues haut de gamme avec pneu en caoutchouc

* Détendeur a gaz avec sécurité intégrée contre la rupture
des tuyaux (seulement pour 50 mbar)

* Corps en acier thermolaqué

» Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a

11 kg DE

* Grand thermometre de couvercle en °C et °F

25



€En bref:

N°art. 250602 | 50 mbar
251060 | 30 mbar

Brileur principal en acier inox. 4x3,5kW

Surface de cuisson principale 70x 45cm, 3 150 cm?

Grille de maintien au chaud 70x16.cm, 1120 cm?
L x I x H avec tablettes latérales 138x59x117,5¢cm
LxIxHtablettes latéralespliées ~ 102,5x59x117,5cm
Poids env. 65 kg

ce




Barbecue 3 gaz
Videro Pro
G4-SB smart

Moderne et pratique. Le barbecue
est allumé, mais les préparatifs dans
la cuisine ne sont pas encore tout

a fait terminés. Pas dé probleme. |l
suffit d'un coup deeil a I'application
et tout est sous controle. Grace a la
connexionBluetooth, la température
est bien surveillée méme lorsque vous
n'étes pas a proximité du barbecue.

Apercu du barbecue:

Deux tiroirs spacieux Ecran LED avec affichage
extralongs de latempérature

: TR (S(WN
Deux sondes de température Surveillance de la température Vitre en verre transparent

a coeur incluses via l'application Bluetooth dégagée sans thermomeétre

* PRIMEZONE jusqu'a 800 °C (3,5 kW) dans la tablette * Avec barre a crochets sur la tablette latérale et dans la
latérale gauche avec grille en fonte haut de gamme porte intérieure

* Avec systeme d'allumage JET FLAME * Avec roues haut de gamme avec pneu en caoutchouc

» Systéme de grille Vario+ inclus, grilles de cuisson en fonte * Détendeur a gaz avec sécurité intégrée contre la rupture
des tuyaux (seulement pour 50 mbar)

* Distributeur de chaleur et bac récupération en acier
inoxydable * Corps en acier thermolaqué

« Tablettes latérales rabattables sans outil * Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a

¢ Boutons rotatifs éclairés en trois couleurs 11kg DE
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€En bref:

N° art.
Surface de cuisson
Dimensions (L x I x H)

Poids
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No.1AIR Pro F50
250575

@50cm, 1866 cm?
75x83x105¢cm
env. 24 kg

1
i

N
N
g
.

No.1AIR Pro F60
250590
@60cm,2734cm?
75x83x115¢cm
env. 30 kg




Barbecues
boules No.1
AIR Pro Vario+

Véritable et authentique : Le barbecue
boule No.1 AIR comme modéle Pro.
Outre ses fameuses fonctionnalités
comme le systeme AIR Control breveté,
la grande surface de cuisson ou la hau-
teur de travail confortable, le modele
AIR revét un design noir mat Pro et
intégre le systéme de grille Vario+ en
acier inoxydable. Que désirer de plus ?

Avec systeme Systeme de grille de barbecue Charniéere de couvercle pra-
AIR Control breveté Vario+ en acier inox. tique pour l'ouverture a 45°

¢ f‘ il ¥ _a..;_- il ;

Couvercle extra haut pour Relais élégant et stable pour Roues avec pneus en
embouts assortis les ustensiles de barbecue caoutchouc, @ 20 cm

» Systeme breveté AIR Control pour une commande facile * Grille barbecue en acier inoxydable, rabattable sur le coté
et précise de I'arrivée d'air et pour le retrait du récupéra- . Assemblage facile et rapide grace aux piéces
teur de cendres avec un seul bouton rotatif partiellement prémontées

* Récipient collecteur de cendres XL de 7.5 litres « Foyer sphérique en acier a revétement en porcelaine

* Grand thermometre de couvercle avec rosette, émaillée, noir, cadre tubulaire stable en acier de 1,4 mm
affichage en °C et °F d'épaisseur entierement thermolaqué, couleur noir

* Poignée de couvercle robuste qui ne chauffe pas * Deux paniers a charbon en acier inclus

29
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nouveau

BARBECUE A GAZ BLAZEFLAME MASTER 3

N°Art. 250600 | 50 mbar | seulement DE, A, CH 4 1004203 256003
N°Art. 251062 | 30 mbar

LxIxH 141x69x127cm | 1 env. 88 kg I I
@ LxIxH86,8x71,6x85,3cm I env. 1036 kg 4 T 068047 T 000915

« Barbecue a gazavec 3 briileurs en acier inoxydable (4 kW chacun)

» XL-PRIMEZONE (5 kW) dans le plan de travail latéral gauche

« Brdleur latéral (3,5 kW) dans le plan de travail latéral droite

+ Un BACKBURNER en céramique a infrarouge intégré (3,6 kW)

« Surface de cuisson principale : 60 x 48 cm, grille de maintien au chaud : 55,5x 14 cm

» Lachambre de combustion en fonte d'aluminium coulée sous pression

« Systeme de grilles Vario+

« Grilles massives en fonte émaillée pour un beau marquage

« Affichage de la température de I'espace de cuisson et de la température au coeur via 'application ou I'écran
numérique

+ Deux sondes de température centrale inclues

« Distributeur de chaleur, bacs récupérateurs de graisse et grilles de maintien au chaud en acier inoxydable,
lavables au lave-vaisselle

+ Boutons rotatifs éclairés en deux couleurs

« Eclairage intérieur ONSTAGE bien pensé

« Uninsert en verre panoramique sans thermometre sur le couvercle, pour une meilleure visibilité sur 'espace
de cuisson (par rapport a la série VIDERO)

+ Destablettes latérales rabattables des deux cotés

+ Un porte-ustensiles sur les tablettes latérales et dans le meuble bas

» Des portes sur le meuble bas s'ouvrant a 180°, avec des supports magnétiques, des étageres flexibles et un
couvercle pour la bouteille de gaz

« Corps en acier avec revétement thermolaqué

« Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a 11 kg DE

Accessoires assortis : housse, N° Art. 251069

Aouveau

BARBECUE A GAZ BLAZEFLAME MASTER 4

N°Art. 250601 | 50 mbar | seulement DE, A, CH 4
N°Art. 251063 | 30 mbar

LxIxH 160x69x123cm |11 env. 107 kg

@ LxIxH 105,6x70,4x91,3cmI env. 127,4 kg 4

004293

068047

256010

000922

+ Barbecue a gazavec 4 brlleurs en acier inoxydable (4 kW chacun)

+ XL-PRIMEZONE (5 kW) dans le plan de travail latéral gauche

» Brileur latéral (3,5 kW) dans le plan de travail latéral droite

+ Un BACKBURNER en céramique a infrarouge intégré (4,6 kW)

» Surface de cuisson principale : 80 x 48 cm, grille de maintien au chaud : 74 x 14 cm

« Lachambre de combustion en fonte d'aluminium coulée sous pression

» Systeme de grilles Vario+

« Grilles massives en fonte émaillée pour un beau marquage

« Affichage de la température de I'espace de cuisson et de la température au cceur via 'application ou I'écran
numérique

» Deux sondes de température centrale inclues

« Distributeur de chaleur, bacs récupérateurs de graisse et grilles de maintien au chaud en acier inoxydable,
lavables au lave-vaisselle

« Boutons rotatifs éclairés en deux couleurs

« Eclairage intérieur ONSTAGE bien pensé

+ Uninsert en verre panoramique sans thermometre sur le couvercle, pour une meilleure visibilité sur I'espace
de cuisson (par rapport a la série VIDERO)

« Destablettes latérales rabattables des deux cOtés

» Un porte-ustensiles sur les tablettes latérales et dans le meuble bas

« Des portes sur le meuble bas s'ouvrant a 180°, avec des supports magnétiques, des étageres flexibles et un
couvercle pour la bouteille de gaz

« Corps en acier avec revétement thermolaqué

« Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a 11 kg DE

Accessoires assortis : housse, N° Art. 251040

(©) Dimensions embalage 31
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nouveau

PLAQUE A BARBECUE BLAZEFLAME

N° Art. 251075 | 47,5%20,5cm 4
LxIxH47,5x20,5x3,2cm [ env. 4,03 kg

@ LxIxH58x29x5.6¢mIC env. 4,64 kg

068047

002322

» Compatible avec les barbecues a gaz BLAZEFLAME Master 3 et Master 4

« Dimensions env. 47,5 20,5 cm, surface env. 974 cm?

» Pourla préparation de petites grillades comme les crevettes, les hamburgers, les médaillons, les légumes,
ete.

» |déale pour des viandes grasses, telles que le magret de canard ou de la poitrine

« Avec un rebord haut pour retourner facilement la viande, les légumes ou les fruits

» Acec gouttiere de récupération des graisses intégrée pour évacuer I'huile, la graisse ou l'excédent de
marinade

» Matériau: fonte émaillée

nouveau

acier inoxydable

FUMOIR BLAZEFLAME

N°Art. 251077 4
LxIxH34,5x6,5x3,5cm |1 env. 1kg

@ LxIxH35,5x7x4,5¢m |01 env. 1,38 kg

068047

002339

» Accessoires parfaits pour obtenir de délicieux ardmes fumés avec votre barbecue a gaz
« Fumoir avec couvercle, en acier inoxydable

» Convient aux copeaux de bois, aux granulés de bois ou a la farine de fumage

« Couvercle avec charniére pour un grand confort d'ouverture et de fermeture

» Lefumoir est placée sur les brileurs

« Sadapte surles modéles BLAZEFLAME

nouveau

acier inoxydable 18/10

TOURNEBROCHE BLAZEFLAME

N°Art. 251078 4
LxIxH 104x22,5x14cm 03 env. 2,35 kg

@ LxIxH59,5x13x11cm |0 env. 2,75kg

068047

002346

» Tournebroche pour la préparation de poulet, rotis, gyros, etc.

« Lavitesse de rotation de 3 tours par minute environ répartit le jus de cuisson régulierement pour une crolte
croustillante et une chair juteuse

« Broche hexagonale massive en acier inoxydable, résistant jusqu'a un poids maximale de 10 kg

» Avec 4 broches robustes pour fixer les aliments a griller

« Avec moteur électrique pour un fonctionnement sur secteur ou sur batterie

» Bloc d'alimentation 230V /50 Hz pour moteur électrique fourni

« Facile a monter grace au support magnétique

+ LaPRIMEZONE est utilisable méme si la tournebroche est montée

« Sadapte surles modéles BLAZEFLAME

BARBECUES ET ACCESSOIRES PREMIUM 2025



nouveau

(@) Poids

HOUSSE BARBECUE A GAZ BLAZEFLAME
N°Art. 251069 | Master 3
LxIxH58x79x124cm I env. 1,1kg

@ LxIxH38,5%x29,5x6¢m L1 env. 1,27 kg

N° Art. 251040 | Master 4

LxIxH76x79x124cm 0 env.1,2 kg

@ LxIxH385x29,5x6¢m I env. 1,37 kg

» Housse Iégére et résistante aux intempéries

+ Protection fiable contre les intempéries, les rayons UV et le pollen
« Avec des sangles réglables pour la fixation sur le barbecue

+ Couleur: noire
+ Matériau: polyester avec revétement PU

Y YYIIVIVIINYY
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BARBECUE ELECTRIQUE PORTABLE VIDERO PRO E2-P
N° Art. 250589 | EU 4
LxIxH50x47x34,5¢m 00 env. 15,76 kg

@ LxIxH58,5x56x39cm 0 env. 18,62 kg

004293

255891

» Barbecue électrique au design noir mat élégant d'une puissance de 2 800 W

+ Température du barbecue de 120°Ca 300°C

» Réglage de la température et commande faciles par le biais d'un bouton rotatif

« Surface principale de cuisson : 39 x 32,5 cm, grille de maintien au chaud : 36 x 13 cm

» Grille pratique de maintien au chaud pour une surface de cuisson encore plus grande

« Grille en acier inoxydable, 2 pieces ; utilisation d'une plaque a part possible

» Fermetures de couvercle pratiques pour un transport facile et sir

+ Bac collecteur de graisse latéral amovible en acier inoxydable pour encore plus de confort ; le retrait des
éléments chauffants n'est pas nécessaire

« Couvercle a double paroi avec insert en verre

» 4 pieds en caoutchouc, résistant a la chaleur, assurent la stabilité

 Chambre de combustion en acier inoxydable : facilite le nettoyage et augmente la durabilité

« Corps en acier avec revétement thermolaqué

« Avec plaque de barbecue VIDERO, 32 x 19 cm, n° art. 250454

Accessoires assortis : sac de transport, N° Art. 250455
housse, N°Art. 250465

dﬁd,tp,d,-lu@n‘--‘.u. -

VIDERO PROG2-P

BARBECUE A GAZ PORTABLE VIDERO PRO G2-P

N° Art. 250574 | 50 mbar | seulement DE, A, CH 4
LxIxH47,5x47x34,5cm 10 env. 14,3 kg

@ LxIxH58,5%x55,5x39¢cm I env. 19,85 kg

004293

255747

« Barbecue a gaz mobile a I'aspect noir mat élégant

» Barbecue a gazavec 2 brleurs principaux en acier inoxydable (2,2 kW chacun)

« Surface principale de cuisson : 39 x 32,5 cm, Grille de maintien au chaud : 36 x 13 cm
» Grille pratique de maintien au chaud pour une surface de cuisson encore plus grande
« Grille en acier inoxydable, 2 pieces ; utilisation d'une plaque a part possible

» Fermetures de couvercle pratiques pour un transport facile et sir

« Distributeur de chaleur en acier inoxydable

» Bac récupérateur de graisse a extraction par I'avant

« Couvercle a double paroi avec insert en verre

» Grand thermometre de couvercle avec affichage en °C et °F

« 4 pieds en caoutchouc, résistant a la chaleur, assurent la stabilité

» Détendeur a gaz avec sécurité intégrée contre la rupture des tuyaux

« Chambre de cuisson en acier inoxydable : facilite le nettoyage et augmente la durabilité
+ Avec plaque de barbecue VIDERO, 32 x 19 ¢m, n° art. 250454

Accessoires assortis : sac de transport, N° Art. 250455
housse, N°Art. 250465

E\ Poids \@ Dimensions embalage 35
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BARBECUE A GAZ VIDERO PRO G3-S VARIO+

N° Art. 250570 | 50 mbar | seulement DE, A, CH 4 " 004293 255709

N° Art. 250576 | 30 mbar

L 127357115 o 8.5k T
004293 255761

@ LxIxH70x65x65¢m 1 env. 69,36 kg 4

« Barbecue a gaz au design élégant, noir mat, avec 3 brdleurs principaux en acier inoxydable (3,5 kW chacun)
« Surface de cuisson principale : 60 x 45 ¢cm, 2 700 cm?

« Grille de maintien au chaud : 60 x 16 cm, 960 cm? pratique pour encore plus de surface de cuisson

» PRIMEZONE dans le plan de travail latéral (3,5 kW) avec grille en fonte haut de gamme pour un style affirmé
+ Brileur latéral (3 kW) avec support massif en fonte

» Systeme de grilles VARIO+ avec support inclus

+ Grilles massives en fonte émaillée pour un beau marquage

« Avec un tiroir coulissant stable

« Tablettes latérales rabattables des deux cotés

» Distributeurs de chaleur et bac récupérateur de graisse en acier inoxydable

+ Boutons rotatifs éclairés en trois couleurs

» Le couvercle avec vitre permet un controle pratique de I'espace de cuisson

« Grand thermometre de couvercle avec affichage en °C et °F

» Avec barre a crochets sur la tablette latérale et dans la porte intérieure

« Détendeur a gaz avec sécurité intégrée contre la rupture des tuyaux (seulment dans 50 mbar)

» Grandes roues haut de gamme avec pneus en caoutchouc

« Corps en acier avec revétement thermolaqué

» Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a 11 kg DE

Accessoires assortis : housse, N°Art. 250516

36

BARBECUE A GAZ VIDERO PRO G4-S VARIO+

N°Art. 250571 | 50 mbar | seulement DE, A, CH 4
N° Art. 250577 | 30 mbar

LxIxH 138x56,5x119,5cm ] env. 64,98 kg

@ LxIxH81,5x66x66cm I env. 75,8 kg 4

004293

004293

255716

255778

» Barbecue a gaz au design élégant, noir mat, avec 4 brlleurs principaux en acier inoxydable (3,5 kW chacun)
« Surface de cuisson principale : 70 x 45 cm, 3 150 cm?

« Grille de maintien au chaud: 70x 16 cm, 1120 cm?, pratique pour encore plus de surface de cuisson

+ PRIMEZONE dans le plan de travail latéral (3,5 kW) avec grille en fonte haut de gamme pour un style affirmé
» Brileur latéral (3 kW) avec support massif en fonte

« Systeme de grilles VARIO+ avec support inclus

» Grilles massives en fonte émaillée pour un beau marquage

« Avec deux tiroirs spacieux extralongs

« Tablettes latérales rabattables des deux cotés

« Distributeurs de chaleur et bac récupérateur de graisse en acier inoxydable

+ Boutons rotatifs éclairés en trois couleurs

« Lecouvercle avec vitre permet un controle pratique de I'espace de cuisson

» Grand thermometre de couvercle avec affichage en °C et °F

« Avec barre a crochets sur la tablette latérale et dans la porte intérieure

» Détendeur a gaz avec sécurité intégrée contre la rupture des tuyaux (seulment dans 50 mbar)

« Grandes roues haut de gamme avec pneus en caoutchouc

» Corps en acier avec revétement thermolaqué

« Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a 11 kg DE

Accessoires assortis : housse, N° Art. 250517

BARBECUES ET ACCESSOIRES PREMIUM 2025



BARBECUE A GAZ VIDERO PRO G6-S VARIO+

N°Art. 250572 | 50 mbar | seulement DE, A, CH 4 " 004293 255723
N°Art. 251061 |30mbar AOUVE3V

Lt a7x0x 200 5 s 7535kg T
& LxIxH 110x65x66cm |01 env. 90,53 kg 4 7 068047 000908

« Barbecue a gaz au design élégant, noir mat, avec 6 brlileurs principaux en acier inoxydable (3,5 kW chacun)
« Surface de cuisson principale: 92,5x 45 cm, 4 162,5 cm?

« Grille de maintien au chaud: 92,5x 16 cm, 1120 cm? pratique pour encore plus de surface de cuisson

» PRIMEZONE dans le plan de travail latéral (3,5 kW) avec grille en fonte haut de gamme pour un style affirmé
+ Brileur latéral (3 kW) avec support massif en fonte

» Systeme de grilles VARIO+ avec support inclus

+ Grilles massives en fonte émaillée pour un beau marquage

« Avec deux tiroirs spacieux extralongs

« Tablettes latérales rabattables des deux cotés

» Distributeurs de chaleur et bac récupérateur de graisse en acier inoxydable

+ Boutons rotatifs éclairés en trois couleurs

» Le couvercle avec vitre permet un controle pratique de I'espace de cuisson

« Grand thermometre de couvercle avec affichage en °C et °F

» Avec barre a crochets sur la tablette latérale et dans la porte intérieure

« Détendeur a gaz avec sécurité intégrée contre la rupture des tuyaux (seulment dans 50 mbar)

» Grandes roues haut de gamme avec pneus en caoutchouc

« Corps en acier avec revétement thermolaqué

» Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a 11 kg DE

Accessoires assortis : housse, N°Art. 250518

BARBECUE A GAZ VIDERO PRO G4-SB SMART VARIO+

N° Art. 250602 | 50 mbar | seulement DE, A, CH 4
N°Art. 251060 [30mbar AOUVE3V

LxIxH 130x60x119,5cm (3 env. 64,98 kg

@ LxIxH81,5x66x66cm I env. 75,8 kg 4

004293

068047

256027

000892

» Barbecue a gaz au design élégant, noir mat, avec 4 brlileurs principaux en acier inoxydable (3,5 kW chacun)

« Surface de cuisson principale : 70 x 45 cm, 3 150 cm?

« Grille de maintien au chaud: 70x 16 cm, 1120 cm?, pratique pour encore plus de surface de cuisson

+ PRIMEZONE dans le plan de travail latéral (3,5 kW) avec grille en fonte haut de gamme pour un style affirmé

» Avec BACKBURNER infrarouge en céramique (3,2 kW)

« Systeme de grilles VARIO+ avec support inclus

» Grilles massives en fonte émaillée pour un beau marquage

« Avec deux tiroirs spacieux extralongs

« Tablettes latérales rabattables des deux cotés

« Distributeurs de chaleur et bac récupérateur de graisse en acier inoxydable

+ Boutons rotatifs éclairés en trois couleurs

« Vitre en verre transparent dégagée sans thermometre dans le couvercle pour unte vue encore plus large

» Affichage de la température de I'espace de cuisson et de la température au coeur via I'application ou
I'affichage numérique sur la tablette latérale droite

» Deux sondes de température centrale inclues

« Surveillance de la température au moyen de I'application Bluetooth

» Avec barre a crochets sur la tablette latérale et dans la porte intérieure

« Détendeur a gaz avec sécurité intégrée contre la rupture des tuyaux (seulment dans 50 mbar)

» Grandes roues haut de gamme avec pneus en caoutchouc

« Corps en acier avec revétement thermolaqué

« Espace de rangement pour bouteilles de gaz jusqu'a 11 kg DE

Accessoires assortis : housse, N°Art. 250517

(©) Dimensions embalage 37
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Encore plus d’options de barbecue :

le systeme de grille Vario+ pouc.la serie
de barbecues BLAZEFLAME et VIDERO.Pro

Grille Vario (fournie)

Wok Vario Marmite dutch oven Vario

N° art. 250409 N°art. 250425

Plague de cuisson Vario Pierre & pizza Vario

N°art. 250423 N°art. 250424







BARBECUE BOULE A CHARBON DE BOIS NO.1 F50 AIR PRO
VARIO+ 4

N° Art. 250575
LxIxH83,5x73x108¢m 0 env. 24,23 kg
@ LxIxH84x63x49cm 0 env.33,35kg

004293

255754

+ Barbecue boule au design moir mat élégant

« Grille @ 50 cm, surface de cuisson 1886 cm?

» Systeme de grille de barbecue Vario+ en acier inoxydable incluse

« Lesysteme AIR Control breveté assure un controle simple de I'arrivée d'air et 'enlevement du cendrier par un
simple bouton rotatif

«» Couvercle avec charniére pratique avec ouverture a 45°

» Grand thermometre de couvercle avec rosette (affichage en °C et °F)

« Hauteur de travail confortable de 84 cm pour un travail ergonomique

+ Roues stables, a fonctionnement aisé (@ 20 cm) avec pneus caoutchoutés

» Montage simple, rapide, car en partie assemblé

+ Deux paniers a charbon en acier inclus

Accessoires assortis : housse, N° Art. 250020

ETESTMAGAZIN. urren.

BARBECUE BOULE A CHARBON DE BOIS NO.1 F60 AIR PRO
VARIO+ 4

N° Art. 250590
LxIxH82,5x74x112,5cm 10 env. 29,92 kg

@ LxIxH84x73x52cm 0] env. 39,54 kg

004293

255907

» Barbecue boule au design moir mat élégant

« Grille @ 60 cm, surface de cuisson 2 734 cm?

» Systeme de grille de barbecue Vario+ en acier inoxydable incluse

+ Lesystéme AIR Control breveté assure un contréle simple de l'arrivée d'air et 'enlevement du cendrier par un
simple bouton rotatif

« Couvercle avec charniere pratique avec ouverture a 45°

» Grand thermométre de couvercle avec rosette (affichage en °C et °F)

» Hauteur de travail confortable de 84 cm pour un travail ergonomique

+ Roues stables, a fonctionnement aisé (@ 20 cm) avec pneus caoutchoutés

+ Montage simple, rapide, car en partie assemblé

» Deux paniers a charbon en acier inclus

Accessoires assortis : housse, N Art. 250021

ETESTMAGAZIN. urren

SEHR GUT 956%
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Tous les deUitS N° ART. PRODUIT PAGE
p 250570 Barbecue a gaz VIDERO Pro G3-S Vario+, 50 mbar 36
250571 Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-S Vario+, 50 mbar 36
250572 Barbecue a gaz VIDERO Pro G6-S Vario+, 50 mbar 37
250574 Barbecue a gaz Portable VIDERO Pro G2-P, 50 mbar 35
250575 Barbecue boule a charbon de bois No.1 F50 AIR Pro Vario+ 41
250576 Barbecue a gaz VIDERO Pro G3-S Vario+, 30 mbar 36
250577 Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-S Vario+, 30 mbar 36
250589 Barbecue électrique portable VIDERO Pro E2-P, EU 35
250590 Barbecue boule a charbon de bois No.1 F60 AIR Pro Vario+ 41
250600  Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 3, 50 mbar 31
250601 Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 4, 50 mbar 31
250602 Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-SB smart Vario+, 50 mbar 37
251040 Housse barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 4 33
251060 Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-SB smart Vario+, 30 mbar 37
251061 Barbecue a gaz VIDERO Pro G6-S Vario+, 30 mbar 37
251062 Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 3, 30 mbar 31
251063 Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 4, 30 mbar 31
251069 Housse barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 3 33
251075 Plaque a barbecue BLAZEFLAME 32
251077  Fumoir BLAZEFLAME 32

251078  Tournebroche BLAZEFLAME 32




S
Tous les produits
A-2

PRODUIT

Barbecue boule a charbon de bois No.1 F50 AIR Pro Vario+
Barbecue boule a charbon de bois No.1 F60 AIR Pro Vario+
Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 3, 30 mbar
Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 3, 50 mbar
Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 4, 30 mbar
Barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 4, 50 mbar
Barbecue a gaz Portable VIDERO Pro G2-P, 50 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G3-S Vario+, 30 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G3-S Vario+, 50 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-S Vario+, 30 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-S Vario+, 50 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-SB smart Vario+, 30 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G4-SB smart Vario+, 50 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G6-S Vario+, 30 mbar
Barbecue a gaz VIDERO Pro G6-S Vario+, 50 mbar
Barbecue électrique portable VIDERO Pro E2-P, EU
Fumoir BLAZEFLAME

Housse barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 3

Housse barbecue a gaz BLAZEFLAME Master 4

Plaque a barbecue BLAZEFLAME

Tournebroche BLAZEFLAME

N°ART.
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251062
250600
251063
250601
250574
250576
250570
250577
250571
251060
250602
251061
250572
250589
251077
251069
251040
251075
251078
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