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KURZMELDUNG 
 
28.07.2026, Marktoberdorf 
 
 
 
Winterzeit ist Eintopfzeit: Wärmendes für kalte Tage mit RÖSLE 

 

 Eintöpfe, Suppen und Schmorgerichte sind ideale Wintergerichte 

 Bräter und Schmortöpfe unterstützen schonendes Garen 

 Küchenhelfer erleichtern die Verarbeitung saisonaler Zutaten 

 

Wenn die Temperaturen sinken, zieht es viele Menschen wieder an den Herd. Jetzt haben Eintöpfe, 

Suppen, Schmorgerichte und winterliche Beilagen Hochsaison. Dafür eignen sich große Kochtöpfe, 

Bräter und Schmortöpfe besonders gut, da sie Speisen gleichmäßig garen und lange warmhalten. 

Praktische Küchenhelfer wie Kochlöffel, Kartoffelstampfer oder Gemüsehobel erleichtern die 

Zubereitung von saisonalen Zutaten. Stichwort Mealprep: Wer häufiger vorkocht, profitiert zudem von 

Frischhaltedosen, um winterliche Lieblingsgerichte portionsweise aufzubewahren. 

 

Bildmaterial: 

 

Gemüse- und Suppentopf: ideal für Suppen, Eintöpfe 

und größere Portionen 

 Universaltopf zum Anbraten von Fleisch und zum 

Kochen von Gemüse, Suppen, Teigwaren und 

Knödeln 

 innovativer Deckel mit integrierter Abgießfunktion 

macht Topflappen und Seiher überflüssig 

Bildunterschrift: Gemüse- und Suppentopf SILENCE PRO Ø 24 cm, 

hoch von RÖSLE  

 

 

Bratentopf: perfekt für Schmor-, Braten- und 

Ofengerichte 

 kratzfest & robust dank Edelstahl-Wabenstruktur 

 Antihaft-Eigenschaften für schonendes Braten und 

Schmoren 

Bildunterschrift: Bratentopf EBONIC Ø 20 cm ProNero von RÖSLE  
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 Kochlöffel: ideal zum Rühren, Wenden oder luftigen 

Aufschlagen 

 abgerundete, flexible Außen-Drahtschlaufe 

schmiegt sich ideal an Pfannen- und Topfwände an 

 schont Antihaftbeschichtungen, da der flexible 

Außendraht bei zu hohem Druck nachgibt 

Bildunterschrift: Kochlöffel PRO von RÖSLE  

 

 Schöpflöffel: unverzichtbar beim Kochen und Servieren 

von Suppen und Eintöpfen 

 zum Schöpfen und Dosieren 

 mit rundum laufendem Schüttrand für tropffreies 

Ausgießen 

Bildunterschrift: Rundgriff Schöpflöffel Ø 9 cm von RÖSLE  

 

 Kartoffelstampfer: für klassische Beilagen wie 

Kartoffelpüree oder Stampfkartoffeln 

 Lochbild des zweiarmigen Kartoffelstampfers 

ermöglicht kraftschonendes Arbeiten 

 Handteller dient zum kräftigen Abdrücken beim 

Stampfen 

Bildunterschrift: Kartoffelstampfer von RÖSLE  

 

 Gemüsehobel: praktisch für die Vorbereitung von 

Wintergemüse wie Karotten, Kohl oder Kartoffeln 

 fünf unterschiedliche Schnittstärken, flexibel je 

nach Gemüsesorte einstellbar 

 auswechselbare Klinge 

Bildunterschrift: Hobel mit Drahtgriff von RÖSLE 
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Frischhaltedosen: geeignet zum Portionieren und 

Aufbewahren von vorgekochten Gerichten 

 gefertigt aus Edelstahl für stilvolles Aufbewahren 

und Servieren 

 geeignet für Mikrowelle und Backofen (bis 150 °C) 

Bildunterschrift: Dose FLEXX 2GO 0,8 L rund bzw. Dose FLEXX 2GO 

1,0 L eckig (hier jeweils mit Edelstahldeckel, weitere Deckeloptionen 

vorhanden) von RÖSLE 

 

 

Download: Das Bildmaterial kann hier heruntergeladen werden 

https://media.roesle.de/?c=6543&k=758947f816  

Nutzungshinweis: Abdruck zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit 

Informationen zu Marke und Produkten von RÖSLE zu verwenden. Bitte beachten Sie den Copyright-Hinweis. 

Fotos: ©RÖSLE 

 

 

Über RÖSLE: 

RÖSLE zählt zu den führenden Herstellern von Küchenwerkzeugen, Kochgeschirr, Grillgeräten und 

BBQ-Accessoires. Hobby- wie Profiköche in aller Welt schätzen die Qualitätsprodukte des Allgäuer 

Familienunternehmens, die schon zahlreiche internationale Designpreise und Auszeichnungen erhalten 

haben. Überzeugende Funktionalität, nachhaltige Materialien und das besondere Etwas, das RÖSLE 

immer noch ein kleines bisschen besser macht, sind die Ansprüche der Marke RÖSLE, die seit 1888 in 

Familienhand ist. RÖSLE engagiert sich stark am Standort Marktoberdorf für die Zukunft von Mensch 

und Region und unterstützt darüber hinaus mit der eigenen PINK CHARITY EDITION die Kampagne 

Pink Ribbon World Wide Awareness im Kampf gegen Brustkrebs. 

RÖSLE ist in über 40 Ländern der Welt vertreten und hat eine eigene Vertriebsgesellschaft in den USA.  

Neben dem Outletstore am Firmenstandort laden inzwischen 13 weitere Outlets in Deutschland, 

Österreich und den Niederlanden zum Schwelgen in der gesamten RÖSLE Produktpalette ein. 

Zur RÖSLE GROUP Firmengruppe gehört auch die Premiummarke GRÖMO, Marktführer für 

Dachentwässerungszubehör in Deutschland und Europa. Beide Marken stehen unter der Leitung von 

Geschäftsführer Henning Klempp. 
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Folgen Sie uns und lassen Sie sich inspirieren: 

 

 

 

www.roesle.com 

 


