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Gutes tun mit der PINK CHARITY Edition von RÖSLE 
 

• Die RÖSLE PINK CHARITY Edition unterstützt Pink Ribbon 

Deutschland beim Kampf gegen Brustkrebs – bereits seit 2019 

• Pro verkauften Artikel spendet RÖSLE 1 Euro an Pink Ribbon 

Deutschland  

• Pink Ribbon Deutschland setzt sich für mehr Engagement und 

Sensibilität für die Thematik Brustkrebs ein 

 

Seit 2019 engagiert sich RÖSLE mit der PINK CHARITY Edition, die mit den beiden pinken 

Teigschabern begonnen hat. Mittlerweile gehören schon vier Artikel zu dieser leuchtenden 

Sonder-Edition. Bereits seit den 90er-Jahren gilt die rosafarbene Schleife „Pink Ribbon“ als 

Symbol im Engagement gegen Brustkrebs, um die Sensibilität für die Erkrankung zu stärken. 

Ziel ist es, dass die regelmäßige Brustkrebs-Vorsorge für Frauen jeden Alters zu einer 

Selbstverständlichkeit wird. Denn bei kaum einer anderen Krebserkrankung ist die 

Früherkennung so wichtig für die Heilungschancen. Zudem ist Brustkrebs keine ferne, exotische 

Krankheit. „Uns als Unternehmen ist es ein Anliegen, auch eine soziale Verantwortung zu 

übernehmen. Wir möchten dieses Engagement unterstützen und auf die Brustkrebs-Thematik 

aufmerksam machen. Es ist wichtig, gemeinsam Zeichen zu setzen“, erklärt Henning Klempp, 

Geschäftsführer RÖSLE. 

 
Kochen, backen und helfen! 

Die leuchtend pinken Küchenhelfer von RÖSLE sind nicht nur Must-haves für jede Küche, sondern 

stechen mit ihrer Farbe ins Auge. Damit sind sie auch die perfekten Erinnerungshelfer: an die 

Wichtigkeit unserer Gesundheit. Bei der PINK CHARITY Edition spendet RÖSLE pro verkauften 

Artikel 1 Euro an Pink Ribbon Deutschland und unterstützt so den Kampf gegen Brustkrebs.  

 

Neu hinzugekommen ist das universell einsetzbare Edelstahl-Schüsselset. Natürlich mit pinkem 

Silikonrand am Deckel. Die Produkte der PINK CHARITY Edition gibt es bei allen teilnehmenden 

Fachhändlern im Einzelhandel oder natürlich direkt bei RÖSLE unter www.roesle.com. 

 

Gemeinsam Zeichen setzen und Farbe bekennen. Das ganze Jahr. 

  

http://www.roesle.com/
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Die PINK CHARITY Edition von RÖSLE 

 

Beim Backen und Kochen unverzichtbar: 

Teigschaber 26 cm der PINK CHARITY Edition 

• Aus strapazierfähigem Silikon 

• Temperaturbeständig bis +220 °C 

• Breite Funktionsteil: 5 cm 

• UVP 14,95 € 

Bildunterschrift: Pinker Teigschaber von RÖSLE aus robustem Silikon. 

 

Kleiner Küchenhelfer mit großer Wirkung: 

Teigschaber schmal 26 cm der PINK CHARITY Edition 

• Aus strapazierfähigem Silikon 

• Temperaturbeständig bis +220 °C 

• Breite Funktionsteil: 2,8 cm 

• UVP 11,95 € 

Bildunterschrift: Pinker Teigschaber schmal von RÖSLE aus robustem 

Silikon. 

 

Rühren und damit Gutes tun: 

Edelstahl Schüssel-Set der PINK CHARITY Edition mit 

Frischhaltedeckeln aus gehärtetem Glas mit Silikonrand 

• Hygienisch, geruchs- und geschmacksneutral 

• Spülmaschinengeeignet 

• Set in den Größen: Ø 20, 24 cm 

• UVP 149,00 € 

Bildunterschrift: Das RÖSLE Edelstahl Schüssel-Set PINK CHARITY 

Edition eignet sich bestens zur Zubereitung und Aufbewahrung von 

Speisen. 

 

Ein Klassiker und Must-have in jeder Küche: 

Silikon-Schneebesen der PINK CHARITY Edition 

• Aus strapazierfähigem Silikon 

• Temperaturbeständig bis 220 °C 

• Unempfindlich gegenüber Fett, Öl und Säuren 

• UVP 19,95 € 

Bildunterschrift: Der RÖSLE Schneebesen PINK CHARITY Edition aus 

Silikon eignet sich perfekt für Suppen, Saucen, Cremes und Teige. 
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Bildmaterial PINK CHARITY Edition von RÖSLE 

Download: Das Bildmaterial kann hier heruntergeladen werden 

https://media.roesle.de/?c=5368&k=fee2b1f16c 

Nutzungshinweis: Abdruck zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit 

Informationen zu Marke und Produkten von RÖSLE zu verwenden. Bitte beachten Sie den Copyright-Hinweis. 

Fotos: ©RÖSLE 

 

 

Rezepttipp 

 

Saftige Brownies mit Roter Bete 

 

Zutaten für 12 Brownies: 

Für den Teig: 

- 200 g Zartbitterschokolade 

- 80 g Kokosöl 

- 3 Eier (Größe M) 

- 150 g Zucker 

- 1,5 Teelöffel Backpulver 

- 150 g Weizenmehl 

- 30 g Kakao 

- etwas Salz 

- 200 g Rote Bete (gekocht) 

Für die Deko: 

- 150 g Kuvertüre, z. B. Zartbitter 

- 1 Teelöffel Kokosöl 

- getrocknete Rosenblüten oder Streusel 

 

 

Zubereitung: 

1. In einem kleinen Topf die Zartbitterschokolade und das Kokosöl schmelzen. Währenddessen 

Eier und Zucker schaumig rühren. Die geschmolzene Schokolade unter ständigem Rühren in 

die Eiermasse geben. Dann die restlichen trockenen Zutaten (Backpulver, Mehl, Kakao, Salz) 

kurz unterrühren. 

2. Die Rote Bete in sehr kleine Würfel schneiden und unter den Brownie-Teig heben. Den Teig in 

eine mit Backpapier ausgelegte Form füllen und bei 180 °C (Ober-/Unterhitze) für ca. 40 

Minuten backen. Wenn die Rote-Bete-Brownies aus dem Ofen kommen, sind sie noch etwas 

weich und wirken an manchen Stellen noch nicht gar. Sobald die Brownies abgekühlt sind, 

werden sie etwas fester und haben dann die perfekte Konsistenz. 
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3. Für die Glasur etwas Kokosöl mit der Kuvertüre in einem Wasserbad schmelzen. Dann die 

flüssige Schokolade über die Brownies verteilen, kurz antrocknen lassen, in Stücke schneiden 

und nach Belieben dekorieren. 

 

Rezept von Nina Strada 

 

Bildmaterial Rezepttipp 

Download: Das Bildmaterial kann hier heruntergeladen werden 

https://kommunikationpur.com/app/uploads/Pressefotos_ROESLE_Rezept_Rote-Bete-Brownies.zip 

Nutzungshinweis: Abdruck zur Illustration der redaktionellen Berichterstattung. Nur im Zusammenhang mit 

Informationen zu Marke und Produkten von RÖSLE zu verwenden. Bitte beachten Sie den Copyright-Hinweis. 

Fotos: ©Nina Strada/RÖSLE 

 

 
Über RÖSLE: 

RÖSLE zählt zu den führenden Herstellern von Küchenwerkzeugen, Kochgeschirr, Grillgeräten und 

BBQ-Accessoires. Hobby- wie Profiköche in aller Welt schätzen die Qualitätsprodukte des Allgäuer 

Familienunternehmens, die schon zahlreiche internationale Designpreise und Auszeichnungen erhalten 

haben. Überzeugende Funktionalität, nachhaltige Materialien und das besondere Etwas, das RÖSLE 

immer noch ein kleines bisschen besser macht, sind die Ansprüche der Marke RÖSLE, die seit 1888 in 

Familienhand ist. RÖSLE engagiert sich stark am Standort Marktoberdorf für die Zukunft von Mensch 

und Region und unterstützt darüber hinaus mit der eigenen PINK CHARITY EDITION die Kampagne 

Pink Ribbon World Wide Awareness im Kampf gegen Brustkrebs. 

RÖSLE ist in über 40 Ländern der Welt vertreten und hat eine eigene Vertriebsgesellschaft in den USA. 

Neben dem Outletstore am Firmenstandort laden weitere Outlets in Ochtrup, Neumünster und Berlin, 

sowie in Österreich in den Outlet-Centern Salzburg und Wien-Parndorf zum Schwelgen in der gesamten 

RÖSLE Produktpalette ein. 

Zur RÖSLE GROUP Firmengruppe gehört auch die Premiummarke GRÖMO, Marktführer für 

Dachentwässerungszubehör in Deutschland und Europa. Beide Marken stehen unter der Leitung von 

Geschäftsführer Henning Klempp. 

 

Folgen Sie uns und lassen Sie sich inspirieren: 

 

 

https://www.roesle.com/ 

https://www.roesle.com/
https://www.facebook.com/roesle/
https://www.instagram.com/roesle_official/
https://www.youtube.com/user/wwwROESLEde

